
Disfida dei liquori storici della tradizione
familiare negli antichi domini Estensi

Assaggiatore/iData Tavolo n° Campione N°

Tipo di liquore:
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Osservazioni generali:Intensità colore 25-23 22-19 18-15 14-9 8-1
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Limpidezza 25-23 22-19 18-15 14-9 8-1

          Totali visivi
Intensità 30-27 26-22 21-17 16-10 9-1

O
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Persistenza 30-27 26-22 21-17 16-10 9-1

         Totali olfattivi
Corpo e
pastosità

40-36 35-30 29-24 23-14 13-1
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Armonia 40-36 35-30 29-24 23-14 13-1

         Totale gustativi
Sensazione finale 50-45 44-38 37-29 28-17 16-1
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