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GIUDIZIO

        ELEMENTI DI VALUTAZIONE
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Densità 25-23 22-19 18-15 14 - 9  8 - 1
VISIVI Colore (bruno) 25-23 22-19 18-15 14 - 9  8 - 1

Limpidezza 25-23 22-19 18-15 14 - 9  8 - 1
Totali visivi

OLFATTIVI Intensità 30-27 26-22 21-17 16-10  9 - 1
Persistenza (di noce) 30-27 26-22 21-17 16-10  9 - 1
Totali olfattivi
Corpo e pastosità 40-36 35-30 29-24 23-14 13 - 1

GUSTATIVI Sapore di noce 40-36 35-30 29-24 23-14 13 - 1
Armonia 40-36 35-30 29-24 23-14 13 - 1
Totali gustativi

        Sensazione finale 50-45 44-38 37-29 28-17 16 - 1

Legenda:  PUNTEGGIO 
FINALE

   Scadente       da    9       a  101
   Mediocre       da   102     a  175 SCHEDA
   Discreto        da   176     a  224
   Buono           da   225     a  271
   Eccellente     da   272     a  305 Firma  __________________________________________________

 


