. . Codice s _— C s Persistenza Totale Corpo e Sapore di . Totale Sensazione | Punteggio e

Classifica| Campione Campione Densita Colore Limpidezza | Totale visivi Intensita di noce olfattivi pastosita noce Armonia Gustativi finale Totale Giudizio

1° 20 2 23,50 23,50 24,00 71,00 26,00 26,00 52,00 35,00 35,00 34,00 104,00 44,00 271,00 [Buon Nocino

2° 23 2 23,00 23,00 23,50 69,50 26,00 26,00 52,00 35,50 35,00 35,00 105,50 43,50 270,50 [Buon Nocino

3° 102 2 24,00 24,00 23,50 71,50 26,00 25,50 51,50 34,00 34,00 34,00 102,00 43,50 268,50 [Buon Nocino

4° 8 3 23,50 24,00 23,00 70,50 25,50 25,00 50,50 35,00 34,50 34,00 103,50 43,50 268,00 [Buon Nocino

5° 121 2 25,00 24,00 24,00 73,00 26,00 25,50 51,50 34,00 33,00 33,00 100,00 43,00 267,50 |[Buon Nocino

6° 127 23,00 23,50 23,00 69,50 26,00 25,50 51,50 35,00 34,00 33,00 102,00 43,00 266,00 |[Buon Nocino

7° 4 1 23,00 24,00 23,00 70,00 25,00 25,00 50,00 34,00 33,00 34,00 101,00 42,00 263,00 [Buon Nocino

8° 107 1 22,00 23,00 23,00 68,00 26,00 25,00 51,00 34,00 34,00 33,00 101,00 42,00 262,00 [Buon Nocino

9° 36 24,00 24,00 24,00 72,00 25,00 24,50 49,50 33,00 33,00 32,00 98,00 42,00 261,50 |[Buon Nocino

10° 242 24,00 24,00 24,00 72,00 25,00 24,50 49,50 33,50 32,50 32,50 98,50 41,00 261,00 [Buon Nocino

11° 22 23,00 24,00 24,00 71,00 25,00 25,00 50,00 34,50 32,50 32,00 99,00 40,50 260,50 [Buon Nocino

12° 131 23,00 24,00 24,00 71,00 25,00 25,00 50,00 33,00 32,00 32,00 97,00 41,00 259,00 [Buon Nocino

13° 6 1 25,00 23,00 24,00 72,00 24,00 23,00 47,00 35,00 31,00 34,00 100,00 39,00 258,00 [Buon Nocino

14° 130 1 25,00 24,50 24,50 74,00 25,00 24,00 49,00 33,00 32,00 31,00 96,00 38,50 257,50 |Buon Nocino, sentore di legno eccessivo

15° 56 1 23,00 23,00 23,00 69,00 26,00 24,00 50,00 34,00 32,00 31,00 97,00 41,00 257,00 [Buon nocino

16° 48 1 23,00 23,00 23,00 69,00 26,00 25,00 51,00 34,00 32,00 31,00 97,00 39,00 256,00 [Buon Nocino

17° 16 4A 24,00 23,50 24,00 71,50 24,50 24 .50 49,00 32,50 31,00 31,00 94,50 39,50 254,50 Nocino bello ai visivi, sentori troppo amari

18° 119 24,00 23,50 24,00 71,50 25,00 24,00 49,00 33,00 31,50 30,50 95,00 38,50 254,00 |Buon nocino con punta amara un po' eccessiva

19° 99 24,50 23,00 22,50 70,00 24,00 25,00 49,00 31,50 32,00 31,00 94,50 40,00 253,50 Buon nocino ma con densita al limite

20° 89 1 22,50 22,50 23,00 68,00 25,00 24,50 49,50 32,00 33,00 31,50 96,50 39,00 253,00 [Buon nocino

21° 154 3 22,00 23,00 23,00 68,00 24,00 23,00 47,00 33,00 32,00 32,00 97,00 41,00 253,00 [Buon Nocino

22° 237 23,00 24,00 23,00 70,00 24,00 25,00 49,00 31,00 32,00 31,00 94,00 40,00 253,00 |Buon nocino ma con nota un po' dolce

23° 17 22,00 22,00 23,00 67,00 25,00 24,00 49,00 32,00 32,00 32,00 96,00 40,00 252,00 [Buon Nocino, lievemente carente la nota di noce

24° 44 2 24,00 23,00 24,00 71,00 25,00 24,00 49,00 32,00 31,00 30,00 93,00 39,00 252,00 Buon Nocino

25° 146 21,00 22,00 22,00 65,00 24,00 24,00 48,00 33,00 32,00 32,00 97,00 42,00 252,00 [Buon Nocino

26° 57 1 22,00 22,00 22,00 66,00 24,00 24,00 48,00 33,00 32,00 32,00 97,00 40,00 251,00 [Buon nocino

27° 59 3 UB 21,00 22,00 22,00 65,00 24,00 24,00 48,00 32,00 33,00 31,00 96,00 42,00 251 ,00 Buon nocino. Ben equilibrato

28° 132 23,00 23,00 23,00 69,00 24,00 22,00 46,00 34,00 34,00 30,00 98,00 38,00 251,00 [Buon Nocino con nota alcolica marcata

29° 138 5B 24,50 24,00 23,00 71,50 25,00 23,50 48,50 33,00 31,50 30,50 95,00 36,00 251,00 [Buon nocino, armonico, prevale il legno

30° 18 1 22,50 22,50 23,00 68,00 24,50 24,00 48,50 33,50 31,50 30,50 95,50 38,50 250,50 [Buon nocino ma leggermente disarmonico

31° 87 2 21,50 22,00 22,00 65,50 25,50 25,00 50,50 32,00 31,50 30,50 94,00 39,50 249,50 [Buon nocino

32° 188 1 22,00 23,00 23,00 68,00 25,00 25,00 50,00 31,00 31,00 30,00 92,00 39,00 249,00 [Buon nocino. Bello ai visivi

33° 283 2 22,00 23,00 23,00 68,00 24,00 24,00 48,00 30,00 32,00 31,00 93,00 40,00 249,00 |Buon nocino, carente in zucchero, leggermente disarmonico

34° 54 22,00 22,50 23,00 67,50 23,50 24,00 47,50 32,00 32,00 30,50 94,50 39,00 248,50 Buon nocino

35° 143 4 22,00 22,00 23,00 67,00 25,00 24,00 49,00 31,00 32,00 30,00 93,00 39,00 248,00 [Buon nocino

36° 175 3A 23,00 24,00 23,00 70,00 23,00 22,00 45,00 33,00 32,00 31,00 96,00 37,00 248,00 [Buon Nocino

37° 152 B6A 24,00 23,50 23,00 70,50 25,00 24,50 49,50 31,00 30,50 29,50 91,00 36,50 247,50 [Buon Nocino leggermente amaro

38° 190 4B 24,00 24,00 23,50 71,50 24,50 23,50 48,00 30,50 30,00 29,50 90,00 38,00 247,50 [Buon nocino

39° 232 23,50 23,00 23,50 70,00 25,00 24,50 49,50 30,50 30,00 29,50 90,00 38,00 247,50 [Buon Nocino, sentori del legno troppo presenti e carenza di alcool

40° 11 2 22,00 22,50 23,00 67,50 23,50 23,00 46,50 32,00 31,00 30,50 93,50 39,50 247,00 |Buon Nocino, nota alcolica leggermente scarsa

41° 27 2 23,00 22,00 23,00 68,00 25,00 25,00 50,00 31,00 30,00 30,00 91,00 38,00 247,00 [Buon Nocino

42° 51 3 22,00 22,50 22,50 67,00 24,50 24,00 48,50 32,00 31,00 30,50 93,50 38,00 247,00 |Buon nocino

43° 68 1 21,00 22,00 22,00 65,00 25,00 24,00 49,00 33,00 31,00 30,00 94,00 39,00 247,00 |Buon nocino ma leggermente disarmonico con nota alcoolica marcata

44° 85 2 22,50 23,00 23,00 68,50 25,00 24,50 49,50 31,00 31,00 30,00 92,00 37,00 247,00 Bello ai visivi. Buon nocino

45° 113 2R 21,00 22,00 23,00 66,00 24,50 24,50 49,00 32,00 31,00 30,50 93,50 38,00 246,50 [Buon nocino

46° 159 21,00 22,00 23,50 66,50 24,50 24,00 48,50 32,00 31,00 30,00 93,00 38,50 246,50 |Buon Nocino con nota alcolica in eccesso

47° 28 23,00 23,00 22,00 68,00 24,00 23,00 47,00 31,00 31,00 30,00 92,00 39,00 246,00 |Buon Nocino, leggermente disarmonico

48° 227 22,00 23,00 23,00 68,00 25,00 23,50 48,50 30,50 31,00 30,50 92,00 37,50 246,00 |Buon nocino con nota amara e sapore di noce carente

49° 297 4 22,00 22,50 22,50 67,00 23,50 23,00 46,50 32,00 31,50 30,50 94,00 38,50 246,00 |Buon nocino Leggermente disarmonico

50° 58 23,00 23,00 23,00 69,00 24,00 24,50 48,50 32,00 30,00 29,00 91,00 37,00 245,50 [Buon nocino. Bello ai visivi

51° 114 21,50 22,00 22,00 65,50 25,00 24,00 49,00 32,00 31,00 30,00 93,00 38,00 245,50 |Buon nocino, un po' carente in sapore di noce

52° 78 1 22,00 23,00 23,00 68,00 23,00 23,00 46,00 31,00 31,00 30,00 92,00 39,00 245,00 |Buon nocino anche se prevale la nota dolce

53° 178 1 20,00 21,00 22,00 63,00 24,00 23,00 47,00 32,00 32,00 31,00 95,00 40,00 245,00 |Buon nocino, retrogusto leggermente amaro

54° 103 1 22,00 21,50 22,50 66,00 24,50 23,50 48,00 31,00 31,00 30,00 92,00 38,50 244,50 |Buon nocino ma poco corposo

55° 52 21,00 21,00 22,00 64,00 24,00 23,00 47,00 32,00 32,00 30,00 94,00 39,00 244,00 [Buon nocino

56° 109 22,00 23,00 23,00 68,00 25,00 24,00 49,00 31,50 30,00 28,50 90,00 37,00 244,00 [Buon nocino
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57°
58° 154 1
156 22,5
59° - 1 20 22,50
60° 9 22,00 23,00
1 21,0 23.00 23,00 58,00 23,50
61° 4 4 00 22,00 ) 68,00 ’ 23,00
62° S 22,00 23,00 23,00 > 46,50 31
177 22.00 66,00 ) 3,00 26 50 20
63° 22,00 23,00 4,00 ,00 ,00 3
22,00 67,00 23,00 30,00 0,00
64° 181 20,50 23,00 24,00 47,00 30,00 91,50 3
4 18 21,50 67,00 24,00 . 31,00 X 32,00 o 800 | 244,00
65° 4 22,00 22,00 24,00 8,00 5 1,00 30 00 38 ;00 |Presenta s
46 o1 22,00 220 64,00 24,50 23,00 47,00 0,00 30.00 ,00 92.00 ,00 244.00 |8 entore anomalo, buo
] ) ] ) . 3
66° . 1 .00 21,50 ) 20 66,00 24’ 24,00 = 31,00 e 30,00 50,00 39,00 244.00 Uon nocino ma un po’ disar na la noce
67° o 22,00 22,00 22,00 64,50 24’00 24.00 48,50 2100 30,50 2950 " 38,00 243.00 Buon nocino ma molto alcoli e
| .
68° 16 21 ,00 21,00 22100 67’00 22’00 24,00 48’20 31,00 30’02 30,00 91,52 38,00 243,00 Buon nocino molto alcolico co con aromi anomali
) ) 3 ’ . , Ca H
70° 90 1 21,00 2200 23,00 67,00 24,50 .00 45,00 31.00 0,50 30.00 . ;00 38.00 243’00 Buon nocino con ecces mara
y 3y 3 3 3 L) SO . i
71° 1721 1 ;0’00 2100 ;3’00 66,00 22’50 23,50 :2’50 31,00 2?’20 30,00 9?22 38,00 243’0 0 Buon nocino, un po' carentd -~
1 ' 2 0 0 ,00 ; . ein .
72° 1 1 23=00 23,00 22=00 63,00 ” 00 23,00 26 02 30,00 29,50 30,00 92.00 39,00 242’00 Euon oGino con nota amara sapore di noce
73° 00 24.0 00 66 ,00 23 2 29 2 29 2 36.5 2 uon nocin marcata
0 00 vOO ;OO 100 ) 0 24 o, present
74 2 : 23 : 22 47,0 30,50 88,50 1,00 ) a nota tro
74° 127 2(1)’00 21,00 22’00 70,00 23’20 24,00 46 Og 30,00 31,00 30,00 89.50 36,00 239 50 Buon Nocino, leggermente dol 2o dolee
y ) ) ) . Ci
75° ) 2 .00 22,00 00 63,00 A0 22,00 30,00 29,00 36,50 238.0 Buon nocino, migliorabile i :
26° 48 22 50 22,00 23,00 45,00 29,00 90,00 3 ,00 |Buon noci e in sapore di n
6 ” 1 - 23,00 -~ 65,00 3.0 22,00 45,00 30,00 26.00 29,00 25,00 7,00 237.00 IL cino oce
770 ” ,00 23.00 ,50 68,00 ,00 23.00 y : 30,00 30’ 28,00 86’ 37,00 237,00 eggermente disarmonico
— 23,50 23.00 23,00 69,00 22,00 21.00 6,00 29,50 .00 29.00 .00 35,00 236’0 Buon nocino, leggermente di
79° 193 21,50 23,00 20,50 67.00 21,00 21,00 43,00 30,00 — 29,00 2 38,00 235, 00 Buon nocino ma con ¢ disarmonico
215 19,0 ’ 22,50 : 24,50 : 42,00 ' 29,50 ' 88,00 ' ,00 (B eccesso di .
800 s 0 20.5 s 67 s 24 3 30 ) 28 L) 36.0 uon Nocin aromi
81° 137 > 19,00 2200 22,00 61,50 22,50 22.00 49,00 2950 29,00 28,00 88,00 36,00 235’00 Nota troppo marcata di ieve nota amara
82° 79 22,00 ' 23,50 24,00 44,50 27,50 87,00 3 ,00 |Buon Noci i alcool copre la n
2 106 1 21,00 64,50 ) 25,00 29 29,50 2 26,50 83 5 7,00 235.00 ocino oce
83° 1 1 24,00 23,00 2ol 64,50 200 23,00 A0 30,00 20 28,50 8 2 35,00 234’5 Densita al limite. Nota dol
84° 51 , 22.00 Eo 23,00 — 24,00 00 45,00 2900 29,00 850 7,00 26,00 Y 0 |Bello ai visivi, al limite d;fe troppo marcata
186 2 : 22 ’ 23 ’ 47,0 ' 29,00 ) 87,50 ' .50 |Buon noci a densita’
85° 2 1,00 22,00 .50 68,00 L 23,00 : 31,00 28,00 36,00 234,0 nocino, leggermente dis .
86° 35 21,00 22,00 21,50 46,00 30,00 86,00 3 ,00 [Buon Noci armonico
6 ] 23,00 65,00 21,50 30,00 28,00 o 8,50 234.0 ocino
870 24 24,00 23.00 21,00 43,00 30,00 9,00 3 ,00 |Buon Noci
7 -y 1 24,00 ) 67,00 . 20,50 1 30,00 70 28,00 58 00 3,00 233.50 ocino
88° 12 23,50 22,00 4,00 72,00 2 o 22,00 4 2> 29,50 20, ° 28,50 - 29.00 233,00 Buon Nocino carente in persi
20,00 ’ 23,00 ’ 4,50 50 ,00 ,00 ,00 [Bu , matica an
90° 1 : 210 : 68,50 23.50 28,50 27,00 38,50 on nocino. Au omala
167 21,0 .00 23,00 : 21,50 : 48,00 : 28,00 : 87,00 ' 233,00 [N . Aumentare nota alcooli
91° 6B 00 22 ’ 64,0 ’ 22,00 ’ 31,00 ’ 27,00 ’ 35,00 ota alcolica tro coolica
92° 197 23,00 4 22,00 20 23,00 : 43,50 26,50 83,50 233,00 [Buon nocino ppo marcata copre Ia n
2 23 ” 23,00 2 65,00 220 22,00 45,00 29,50 2800 26,50 84.00 37,00 233.00 |o oce
3 ) 3 J .
93° 1 ,00 22.00 ,00 68,00 ,00 21,00 29,00 27.00 . 32.50 2325 uon nogino, un pd tro
94° 05 20,00 21,00 20,00 43,00 29,00 2 4,50 36 2 0 Buon noci ppo dolce
115 ” 20,50 015 65,00 22 00 21,00 1.0 30,00 29.00 9,00 87 00 00 232 50 |Buon ino, leggermente dolc
95° 194 5 22’00 22,00 22’50 62,00 22’50 22,00 44’00 30,00 29’00 29,00 88’00 36,00 232.00 [Buo EOCIHO ma leggermente dieSar .
96° ,00 220 ,50 65.50 : 23.00 2 2900 : 28,00 ? 36,00 : n Nocino, nota alcoli monico. Prevale il d
97° 200 21,50 Q0 22,50 ’ 23,50 ’ 45,50 30,00 87,00 3 232,00 |Buon Noci lica leggermente scars olce
7 205 22 50 ) 66,50 ) 23,00 26 30,00 9 29,00 88.0 6,00 23200 ocino a, troppo dolce
98° 21,00 22.00 2,50 66.50 4,50 24,00 .20 29,00 .00 28,00 00 35,00 232’ Bello ai visivi, poco persi
99° 34 22,50 23,00 22,00 48,50 29,50 87,00 3 ,00_|Buon noci rsistente ai gustativi
9 o5 - 22.50 - 66,00 225 23,00 4500 30,00 2800 28,00 56,50 7.00 231.50 cino ivi
100° .20 22,50 00 67,00 20 22,00 ’ 29,00 ) 27,50 ) 33,00 23 2= _{Buon Nocino, legerm i
96 23,00 ) 22,00 ’ 22,50 44,50 29,00 85,50 1,50 (Bu _ ente disarmonico:
101° 10 2 : 23,00 : 68,00 : 22,50 " 34,00 5 28,00 86 31,00 231,50 on nocino forse con noci ico; attenione all'evaporazi
102° 8 19,50 22.00 23,00 69,00 22,50 22,50 5,00 29,00 0,00 28,00 .00 34,00 23 ) Buon nocino, carente i i raccolte acerbe razione dell'alcool
103° 125 21,00 : 22,00 : 25,00 ' 45,00 29,00 92,00 5 1,50 [Buon Noci e in sapore di noce
3 149 1 o 21,50 3 63,50 24,0 24,00 49.00 29,00 28,00 27,50 85 50 9,00 231.50 ocino
104° 3 50 20,00 .00 65,50 o 23,00 ’ 29,00 ) 27,00 ’ 34,00 231 ’5 Bello ai visivi, leggermente di
105° 212 20,50 22,50 23,00 47,00 27,00 84,00 3 ;90 |Buon noci nte disarmonico
106° ,50 22 50 .00 64,00 .50 2200 : 30,00 ’ 27,00 ’ 30,00 231 uon Nocino leggerm .
302 21,00 : 22,00 22,00 46,50 29,50 84,50 ,00 [Buon noci ente sbilanciat
107° a5 1 21’ 22,00 22’ 66,00 22’0 21,50 43.50 30,50 29 00 26,50 86,00 36,00 231.00 No n nocino ma molto dolce o verso il dolce modulare
5 ) 3 Cl , S f m ini .
108° 69 2 .00 22,00 50 65,50 00 22,50 4 30,50 2 28,50 88 3500 | 231,00 T oo Sorssss & arone e comonb lanone eglio ingredienti
109° ” 1 22,00 2200 22,00 65.00 21,50 20,50 4,50 29,50 29’00 28,50 88’00 34,50 231 ’00 Attenzione all'uso eccessi € coprono la noce
23,00 ’ 21,50 ’ 22,00 ) 42,00 8,50 ,00 ,00 [Bu ) sivo di spezi
110° 1 : 230 ’ 65 21 29 27 35,5 on Noci pezie
y O 550 100 150 150 ) O no, scars .
111° 83 22,00 23,00 21,50 43,00 > 29,50 28 85,50 35 231,00 |Buon noci o sentore di noce
86 L 22,00 5 69,00 - 21,50 43 9,00 20 50 87 5 00 231.00 ino ma un po' disarmoni
112° ] 20,50 21,00 2,00 66,00 ,00 21.50 ,00 20,50 ,00 2800 ;50 36,00 231 ’0 Buon Nocino, leggerment r_monlco
113° 196 20,50 2200 21,50 63,00 22,00 2150 43,50 29,50 28,50 28,50 86,00 37 00 > ,00 |Nota dolce troppo nte disarmonico
114° 2 3 20,50 ’ 23,00 ’ 23,50 ’ 43,50 ’ 27,50 ’ 86,50 3 31,00 |Buon Noci marcata
B 21,00 65,50 22,50 29,00 26,50 5,50 230 5 0cino
76 22,50 21,50 22,50 46,00 28,00 83,50 3 ,50 [Buon Noci
L0 21,50 a 67,50 S0 21,50 ’ 29,00 ’ 28,00 ’ 36,50 ota tannica, legge )
; 22.0 23.00 43,00 28,50 85,50 230,50 |E ggermente disa .
.00 64,50 : 22,50 2 30,00 5 : 27,00 84, 36,00 230 50 BCCeSSiVCamente dolce. G .rmonlco, carente nel sento -
23,00 23.00 45,50 26,50 0,00 30,00 50 36,00 23 ’ Uon nocino. Una nota a r:pre il sapore di noce re di noce
46,00 27,50 90,00 0,50 [Nocino con li ara copre il sentore di
29,00 26,50 34,50 230 ieve nota amara e di noce
28,00 82,50 ,50 Buon ]
27,00 84.0 34,50 230.00 |Bel nocino
00 35,50 2 ello ai visivi. Buono agli —
230,00 gli offattiv
;00 |Buon nocino i ma con sapore dol
ma con nota amara eccessi ce anomalo
Siva
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115° 1
16 | o
21,00
117° ™ 6 20,00
1180 21,00 29 22,00 63
119° 1,50 29 ,00 66 ,50 23
120° 9,50 ) 00 o 00 20 00 .
234 1,00 5 5,50 20 ,00 41 ,50 29
121° 23,00 0,00 6 00 ) 00 20 50 -
241 23,50 0,50 5 1,50 43 00 » 00 26.0
122° 20,50 23,50 2,50 ,50 ,00 3 ,00 3
123° 8 2 22,00 2 64,00 ’ 19,50 ’ 30,00 ’ 28,00 ’ 31,00 230,0 ocino speziato, disarmoni
124° 2 ) 19,00 22,00 24,50 39,50 5 29,50 ” 88,00 13 ;00 _|Buon Noci onico, presenta sentori
12 p_p 21,00 2100 64,50 25 50 23,50 48,00 1,00 2800 .00 87 50 00 230,00 |5 ino entori anomal
125° o~ s 0 22,00 . 61,00 o1 23,00 o 29,00 600 29,00 =500 36,50 229 50 uon Nocino
126° 2 .50 21,50 20 65,00 2 22,00 50 28,50 ’ 26,50 ’ 32,00 ;90 _[Nocino disarmonic
122 21,00 21,50 23,00 43,50 28,50 83,50 229,50 [Bu 0, molto carico di
127° Annata 2021 : 22,00 : 64,50 : 22,00 : 30,00 ’ 26,50 34,00 229 on nocino ma con n i zucchero e chiodi di
1280 94 24,00 22,00 23,00 45,00 30,50 83,50 ’50 Buon noci ota amara preVaI J garOfano
24,00 65,00 22,50 29,00 28,00 33,00 229 0cino ente
129° 32 22,50 24,00 22,00 45,50 28,50 88,50 ;90 [Buon noci
9 23,00 72,00 21,00 29,50 27,50 36,00 229 0 ocino
130° 95 23,00 22,50 24,00 43,00 28,00 85,00 ,00_|Buon nocino
0 1 5 23,00 68,00 20,00 28,00 27,00 . 3400 | 2290 !
131° 18 22,50 23,00 22,00 44,00 ) 28,00 2 4,50 4 ,00 |Nocino troppo a
150 20 22,50 23,0 69,00 23,0 22,00 44,00 3,50 27,50 00 85,00 50 229,00 maro. Bello ai visivi
132° 29 F2 .00 21,00 .00 68,00 L0 22,00 ’ 29,00 2 ’ 25,50 8 ’ 36,00 229,00 Buon nocino con effetto barri
133° : 20.00 20,50 22,0 63,00 2200 22,00 B2 29,00 LA 26,00 2,30 2000 | 228, oo A, Procenze cocoa ol o
3 3 ) ) J E) ec . N
134° 7 20,50 22,00 21,00 2 44,00 2 26,00 26 82,00 34 8,50 |Attensione all cessiva di spezie
30 21,00 62,50 1,00 8,00 5 ,00 81 ,90 228.50 |B all'uso eccessivo di
135° 22,50 21,50 22,50 42,00 7,50 2 00 3 : uon nocino m ivo di spezie
” 2 22,00 63,00 22,50 30,00 5 5,50 5 3,00 228.00 a con eccesso di aromi
136° 1 20,00 22,50 23,00 > 45,00 9 9,00 e 1,00 34 : Nocino co i aromi
135 22,00 67,00 5 3,00 4 .50 29 .00 86 .50 227,50 |B n nota troppo dol
14 24,00 65,00 1,50 50 5 ,00 8 50 2275 eggermente di
187 i~ 23,00 -~ 70,00 920 21,00 43.0 8,50 97 50 ,00 82,00 ,00 227 50 ino
139° 1 L0 22,50 20 68,50 Lo 22,00 20 29,00 ) 27,00 ’ 36,50 227’ Buon nocino ma legge
140° 128 3 21,00 21.00 23,00 67,50 22.50 21,50 44,00 30,00 26,00 27,00 83,00 32,50 ,50_|Buon nocino rmente disarmonico
63 22 2 22 2 235 ’ 44’00 ) 28,00 2 84,00 2 227 00 Pres
121° 2 ] 20,00 23.00 23,00 64,00 23’ 0 22 50 w60 28,50 27 50 26,00 54,00 35,00 227’00 enta nota leggermente amara
142° 18 .00 21,00 .20 68,50 .00 22,00 ;00 28,00 ) : 26,00 82’ 29.00 227’00 Nocino molto alcolico con , pOCO armonico
143° . 0 oA 22,50 2250 22,00 63.00 23,00 2150 45,00 29.00 7,50 25,50 ,00 32,50 227’0 Buon nocino, leggerment sentore finale amaro
144° 7013 2L 22,00 23’50 68,50 25’00 24,00 ::’50 28,00 2320 27,00 ::,go 32,50 227’03 Scarso sentore di nocen de SOICG
2 : ; 2 ’ , , , . . debole di
145° 2 LO0 21 L0 65,0 00 21,50 %0 29,00 - 26,50 : 34,00 299 | Nocino scarso di e di alcool
192 ,50 ,00 : 4 27 81 227.00 |B i zucchero
231 015 20,50 2150 64,50 2200 2,00 4.00 9,50 28.50 ,00 83.00 ,00 226.50 |n , migliorabile ai gustativi alo di legno
] 3 3 ) H
147° 6 .20 21,50 ’ 61,00 ’ 22,50 A 29,00 20 26,00 o 31,00 226.00 ocino carente in noce
1480 10 21 ,50 20 50 22,00 65.00 21 ,50 2150 4:,50 28,00 27,00 29,00 87’20 30,00 226’00 Nocino con nota alcolica
) 3 ) , - eCC .
149" 202 ;g’oo 20,00 2:1))’00 65,00 2;,20 20,50 41,20 29,50 28’22 28,00 83 52 30,00 226,00 Buon nocino, con aromi che .
) ) ) H Cco :
150° o 22,00 22,00 - ,50 61,50 » ’50 21,00 43 02 29,00 7 50 28,00 85,50 33,50 226,00 Nocino dolce e poco persiste tprono in parte la noce
3 ) ] H n
151° 21 3 19’00 23,00 23’50 65,50 2, . 21,50 43,0 28,50 28 50 26,00 82,50 36,00 225’50 Nocino con sentore anomaio -
] 3 3 J . CO i .
153° ) 1 5.00 20,00 50 63,00 = 20,00 0 28,50 27,50 34,50 2255 Buon Nocino pre il sapore di noce
154° 57 20,50 22.00 23,00 40,50 28,00 5 84,00 3 ,50 |Buin Nocino
49 1 8 21,00 - 61,00 24,00 22,50 45 50 30,00 5 00 6,50 83.00 6,50 22500 |p , presenta nota amara
155° 90 19,5 o 64,00 ’ 23,00 ’ 26,00 ) 28,00 ) 33,50 ’ ebole sentore di .
88 20.00 .20 20,50 : 22,50 47,00 27,50 83,00 225,00 |Disa : noce, rivedere pro i
156° 136 2 v 21,00 21, 58,50 22.0 22,00 44,50 28,00 27 00 29,00 82,50 33,50 225,00 rmonico, tendente al dol porzioni tra ingredienti
3 3 3 3 . ce
157° 209 19!00 22,50 22’00 62’00 o 00 21 ,50 43.50 29,50 28 50 27,00 82 00 33,50 224’50 Presenza di Spezie che copro
3 ’ 3 J . n i .
158° o5 18,50 20,00 22’50 66,00 22’00 22,00 44.00 29,50 29 00 28,00 86.00 34,00 224.00 Carente in corpo, non amalg o il sapore di noce
s ] ) ] ) H am
159° 62 L0 20,00 2 2 61,50 24 . 22,00 a4 29,00 o 28,00 86.5 29,50 224,00 Nocino troppo alcolico, care alo corretamente lo zuache
160° 50 2 20.00 20,50 22’00 60,00 19’00 23,50 47’00 27,50 27’20 27,00 83’52 3550 | 224,00 Selloai visii_ Nota speria nie [ seniore dl noce -
19 : 1 ; , 5 ,00 , - a eccessi
161° 97 21’00 20,00 21’50 62,00 » :0 22,00 a1 52 29,00 28 50 26,50 81,00 34,00 223’50 E:’C'”O discreto. Poca noce cessive
3 s 3 es :
162° ) ,00 23’00 ,00 60,00 ) 0 22,00 28,00 27,00 8 32’50 223’5 enza di sentori anomali. P
163° 36 18,50 23,00 22,00 43,50 30,00 5 4,50 30 ,50 |Bello ai visivi, migliorabi - Prevale I'amaro
10 21 19,50 20,5 o790 24,00 22,00 44,00 25 28,00 200 87,00 0 223,50 |N , migliorabile ai gustativi
164° 141 1 20’00 20,50 2, . 58,50 225 21,00 25,00 29,00 27.00 27,50 84,50 24.50 223,00 ocino speziato, paco denso I
165° 166 20’30 20,50 23’20 64,50 20,52 22,00 24,50 22.00 27,00 27,90 83,00 23,80 223,00 Lﬂs noa dl corpo, uliizzare piu, presenta senton enomel
166° .00 21,0 00 63,50 : 20,00 ; 28,00 : 25,00 : 35.00 . cino discreto, si se malli
168 21 .00 22 : 24,5 : 40,50 : 28,00 : 81,00 : 222,00 [Noci , si sente poco il profumo e |
167 216 19’00 21,00 22’80 63,00 20’50 24,00 48,50 29,50 29,50 28,00 84,00 29,00 222’00 Nocino molto alcolico con final umo e il sapore di noce
3 ] 3 3 J H e
168° ” ,00 21,00 .00 64,00 0 20,50 25,00 26,00 5 34,50 2215 Nocino molto dolce e po amaro
169° 2 21,00 22,00 22,00 41,00 ) 27,00 ) 5,00 31 ,50 [Buon nocino m co armonico
309 21.0 21,00 21,5 62,00 21,00 21,00 43,00 9,00 27,00 .50 76,50 20 221.50 |Nocin a con nota amara preval
; ] ’ ] ) i . V
170° od 19’ 0 21,00 22’ 0 63,50 1 5 21,00 12.00 28,00 27 00 26,50 82 50 32,50 921.00 |Nog o disarmonico . sentori "verdr" t alente
; 3 s 3 Cl i" tipici di X
171° 165 20=00 21.00 20’30 64,00 20 00 21,00 42.50 29,00 8,00 27,00 52.00 34,50 921 ’00 no con sentore troppo aromati ipici di nocino giovane
’ > 3 ; 3 Noci . ICO
172° - ,50 21.00 0 60,00 " 0 19,00 3 28,50 %6 28,00 a5 32,00 221 ’00 ocino discreto con nota '
22,00 23.00 22,00 63,50 5,00 24,00 9,00 28.00 20 25,50 ,00 32,00 291 2 Nocino molto alcolico un po' troppo amara
20,00 : 23,00 21,50 49,00 28,00 ) 80,50 3 ;00 [Nocino con retrogusto am
21,00 p— 68,00 p— 21,50 23.00 28,00 p— 7,00 5300 4,50 221.00 In con sentore anomalo aro
3 ) ] J i i
.00 63,00 : 20,00 27,50 27,00 3 35,00 221.0 ocino da migliorare ai p
23,00 41,00 2 27,00 2 2,00 30 3 0 Discreto Noci 9UStat|v|
22,00 8,00 5,00 .00 291 ocino, tende
45,00 27,00 79,50 ,00 |Nocino di nte al buono
29,00 270 26,00 81.0 34,50 220.50 iscreto
= 2000 82’00 30,00 220,00 Nocino leggermente disarmoni
A0 30,00 220’ Nocino con sapore an Onico
aromi che co
prono la noce
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173° o1
174° 242 19
1757 277 20,00 2200 20,00
176° 00 21,50 ’ 61,00 5
282 20,00 22,00 1,00 29
177° : 21,50 63,50 ) 00 230
299 21,00 22,00 1,50 20 ,00 29.00
178° . 21.00 63,50 50 2 : 2800
39 22,00 ’ 23,00 21,50 ,00 p , 700
179° : 21,00 65,00 20,50 42 .50 27,50 : 84,00
42 21,50 ’ 20,00 20,00 ,00 o7 , 26,00 , 32.00
180° 158 19’ 21,50 20.50 63,00 20,00 20.00 40,00 - 27,50 26’ 81,00 3350 220,00 |Nocino discreto
,00 3 63 3 19 0 ] 29 00 3 ,OO , 220 .
° !5 2 0 2 0 B PR
181 229 19.50 19,00 21.50 0 21,00 39,00 2 28,00 26.00 81,00 33.50 ,00 |Bello ai visivi ma un po' di .
182° : 20,00 ) ’ 59,50 22 00 21,00 42.00 9,00 28.00 , 83,00 X : 220,00 |Discreto Nocino isarmonico
183° 61 19,50 20,50 22’50 62,00 22,0 21,50 43’50 28,50 26.50 27,00 84,00 28 220,00 |Nocino dis , un po’ carente nel sapore di noce
184° 170 19,00 20,00 2;’00 61,00 1 ’Og 21,50 43’50 28,50 2 00 26,00 81,00 22’00 220,00 |Nocino disirr:[gnlco, nota alcolica molto present
91 19.00 ,00 : 2 2 290 . 27,50 ,00 2 nie
185° : 21 61,00 1,00 .00 : 85 19,50 |Pre
85 590 100 ,00 21,00 23.00 42,00 28 26,50 26.50 ,00 3150 senta sapore anomalo, t _
186° ’ 21,00 61,00 2 23,00 46,0 S0 27,50 ) 82,00 219,50 |Nota z : , froppo intenso
47 18.50 23,00 1,00 ,00 29.0 : 2550 32,00 2 uccherina tro
187° : 21,00 22 65,00 21,50 20,00 41,00 0 27,00 ) 81,50 3 19,50 |Presenza di Ppo elevata. Poco armonic
1880 81 1 19,50 20.50 ,50 62,00 ) 21 ,OO 42’ 28’00 27 00 25,00 81.00 5,00 219’50 Bello ai Vis.l Un sentore anomalo &
142 20,50 : 22,50 21,50 ;50 o8 : 27.00 : 31,00 ivi. Leggermente di
189° 2 : 21,50 62,50 ) 21,00 42,5 .00 25,00 : 82,00 219,00 |Nocin @ disarmonico
174 19,50 22,50 2,00 90 28 : 25,00 35,00 2 0 un po' troppo
190° 1 1 | 20.00 21 04,50 22,00 22,50 44,50 20 26,50 ' 78,00 33 19,00 |Nocino dolc amaro e alcolico
191° 5 21,90 20,50 20 61,00 ’ 20,50 42’ 27,00 26,50 2L 81,00 0 219,00 (sa € € POCO armoniuco
213 20,00 ' 21,50 21,00 50 27 : 26,00 ’ 33,50 pore dolce copre )
192° 2 ’ 20,00 210 63,00 2200 21,00 42.00 .50 25,50 ) 79,50 31 219,00 |Nocino discret quelo di noce
0 20,50 ,00 : 2 2 28 .50 - 25,50 ,50 21 reto
193° : 22,00 61,00 1,50 ' 26 : 78,50 8,00 |Noci
230 20,50 24,00 22,00 1 43,50 2750 .00 25,50 32,50 218, ocino poco armonico
194° 1 Freddi 21,50 66,50 .00 4 ' 27,50 80,00 8,00 |Attenzione agli per presenza e .
195° 250 18,50 19, 21,50 63,50 2050 22,50 2,00 28,00 ) 26,50 81’ 35,00 218,00 e agli aromi e al filtraggio ceessiva di alcol
312 20.00 .00 21,50 ’ 21,50 ' 47,00 %6 27,00 28.00 90 30.00 2 Nota alcolica un po'
196° : 20,00 : 59,00 19,50 1 50 25 00 , 83.00 ' 218,00 |Disc po' marcata
214 19.00 : 22,00 20,50 ,00 28 > 2300 ) 30,00 reto Nocino. ret
197° 2 20.00 62,00 20,50 ,00 27 . 74.50 217,00 Nocino di . ro gusto amaro
198° 259 20,00 10 20,00 59’00 20,00 21.00 41,00 29,00 o 26,00 81’0 28,00 216,00 Iscreto, un po’ speziato
00 : 22 : 41,00 ' 28,00 ,00 ,00 |Aroma a
199° 2786 19.00 19,50 ; - 62,50 19’2g 21,00 43,00 25,00 27,00 2059 83,50 22'50 216,00 |Nocino dr: malo lo rende disarmonico. Attenzl
7 19,00 ,50 : 1 2 27.0 . 26.00 ,50 2 creto ma le - ione al filtraggi
200° ’ 1 60,0 9,50 ,00 : 8 16,00 : ggermente di ) ggio
2320 169 1 18,50 2(9),50 21 ,50 60 og 20,00 2100 38,50 2700 28,00 27,00 8;;00 32,00 216 00 Manca il sapore di noce e disarmonico
223 20,00 .50 22,00 ’ 20,00 : 41,00 o8 27,50 2700 .00 2200 | 216, Nocino con nota tro ;
202° 1 ) : 22,00 23,00 61,00 20,00 21.00 41,00 .00 27,00 5 ) 81,50 3300 16,00 |Nocino discret bpo aromaties
3,50 , : 20 ’ 28,00 ’ 7,00 , 21 eto
203° 23,00 65,00 00 40 . 27.00 82,00 5,50 |Noci :
208 19,00 : 22,50 20,00 ;00 28,0 : 27,00 ’ 32,50 2 ino discreto
204° : 19 69,00 19,00 .00 ' 82 15,50 |Nocino di
4 308 19.00 ,50 22.00 21,00 39,00 5 26,50 26.50 ,00 32,50 2 ino discreto ma ma pre :
1,00 ’ 2 20 2 25 50 : 5,00 ’ 21 €10 ma Ie
206° 21,00 64,00 .50 40 : 25,00 75,00 5,00 |pre . ggermente disarmoni
281 20,00 ' 23,00 19,50 50 270 : 24,50 ’ 35,00 2 senza di sapori a : monico
207° : 21,50 65,00 19,00 .00 2 : 75,00 14,00 |Sbilanci nomali e spezie
98 21.00 22.00 18,00 ) 38,50 28,0 7,50 25.50 29.00 > 2 bilanciato nei sapori :
208° 1 22.00 63,50 0,00 .00 28 80,00 14,00 |Bello ai visivi , assenza di difetti
209° 253 20,50 2210 23,00 66,00 2200 21,00 28.00 29,00 2 26,00 82, 32,00 213,00 |M | visivi. Sapore anomalo ifetti ma non armonico
) : . . 2 ,0 anca di
221 _ 19.00 0 22,50 20,00 1 43,00 27 00 8,00 2400 0 28,50 21 ’ di corpo, presenta sentori
210° Nocinoalgio : 19.00 65,00 9,00 39 . 23 50 : 81,00 3,00 [Nocino di ntori anomali ai —
304 19,50 ' 21,00 20,50 00 27 : 24,00 ; 29,00 ino dicreto ma di : gustativi
211° 2 20.50 59,00 20,50 ,00 26 ] 74.50 213,00 Noci i isarmonico
212° 55 19,00 19! 21,00 51,00 21’00 20.00 41,00 26 50 ,00 25,00 78’ 31,50 212 50 ocino disarmonico
0 : : . 2 ,0 Noci :
155 21,00 0 21,00 21,00 41,00 270 5.50 24.50 0 29,50 2 ; ocino discreto ma ¢
213° : 22,00 59,00 20,50 a1 00 26,00 : 76,50 12,50 |Nocino di on presenza di sa
172 20,00 ’ 22,50 21,00 90 27 : 27.00 ’ 29,50 ino discreto ma di ) pore anomalo
214° : 20,50 65,50 20,00 1 20 25,50 : 80,00 212,00 |Bello ai visivi isarmonico
265 18 00 ’ 21,50 20,50 00 27 ’ 23.50 : 32,00 . ivi, aroma in ecc
215° po ) , 18.00 P 62,00 2100 20,00 20,50 ,00 26.00 5 ; 76,50 p— 212,00 |Discreto Nocino ma esso lo rende disarmonico
1,00 : : 20 . 25,00 ’ 7,00 , 21 - presenza di .
216° 22.00 58,00 ,00 ' 24 80,00 1,50 |Nocino di i aromi ec —
: 19 41,00 ,00 : o discreto. cessivi
217° b 19,50 20,50 215 64,50 o 18,00 37 28,00 25,50 2550 74,50 — 211,50 |Discreto Noci Profumo anomalo
288 23,00 : 21,00 21,00 ,00 o8 : 24,00 : 30,50 ocino ma presenza di
218° 205 2 20’ 23,00 22 50 61,00 20.50 20,00 41.00 ,00 28.00 5 : 77,50 20,50 211,00 Bello ai visivi. Arom nza di aromi eccessivi
,00 : : 20 . 26,00 ’ 7,00 ; 211 : a anomalo | ,
219° 21,00 68,50 50 41 . 25 00 83,00 ,00 [Nocino di o rende disarmoni
220° 1 : 22,00 61,00 18,50 37 20 25 50 : 75,00 11,00 |Sca e in sapore di no
313 20,00 ’ 21,00 20,00 550 26.0 2 2450 2 30,00 2 rso sentore di noc ce
221° : 19,0 65,00 19,00 .00 2 ’ 77,5 11,00 g S
129 21,50 00 21,00 20,00 39,00 27 20 24,50 : 31,50 | 2 Nocino discreto ma|
222° 255 2 2, 22.00 22,50 2.5 21,00 o 41,00 o 26,00 26, 75,50 20,50 11,00 |Nocino discret Sggermente disarmonico
,00 : : 20 : 25,00 ) 00 ' 211 , 0, da rived :
223° 22 50 66,00 ,00 a1 : 26.00 78,00 ,00 |Nocino dis ere | tempi di infusi
268 21.50 * 23’00 19,00 ’00 280 : 26.00 2 33,00 2 creto ma con pre - infusione e le dosi
224° ’ 2250 68,50 18;50 37 2 0 28.00 2 77.00 11,00 Noci senza di sapore a |
307 21.00 : 21,50 20,00 ;90 26 : 24,00 : 28,00 ino leggermente di , nomalo
: 65 19,50 .00 , 211,0 : e disarmo .
225: 100 2150 22,00 21,50 64,23 20,00 - 39,50 26,00 25,00 24.50 32,00 30,00 211 Og Nocino discreto nico, attenzione al filtraggio
6 245 20.50 20 21,50 * 21,00 , 40,00 26 25,00 23.00 90 32,00 : Nocino Discreto punt
2277 2 | 21.00 22 05,50 20,00 =Lt 41,00 20 25,00 ' 74,00 28 211,00 |Nocino discret S
73 21,00 ,00 ; 2 2 26.0 ’ 24,00 ,50 21 creto ma co L
228° : 22 63,50 0,00 00 ’ 75 0,50 . n spezie in
8 311 21.50 .00 23.00 21,00 40,00 6 25,00 .00 ,50 29,50 > H Nocino molto alcolic €Ccesso
229° 3 ’ 22,50 66,00 5 20,50 415 0 25,00 ' 75,00 10,50 [Bello ai visivi O € poco armonico
9 19,50 21,50 0,00 :50 255 : 24,00 3000 | 2 i_visivi, con se
230° 20.00 65,50 19,00 3 .50 250 : 75,50 10,50 |Le ntore acerbo e aromi i
123 23.50 22'5 2250 5200 20,00 20.00 9,00 26.00 ) L0 25,00 75’5 29,50 210.50 ggermente disarmonico romi in eccesso
50 ; ’ 40,00 ' 5,00 ;90 ;90 |Nocino di
19,50 21,00 o 22,00 > : 26 : 24.00 29,50 2 iscreto
: 7 2,00 ,50 ' 10
19,00 21,00 0 21,00 44,00 25,00 240 75,00 30,00 ,00 [Sapore dolce prevale
: 59,50 20,00 26,00 25 .00 75,50 ' 210,00 |Noci copre la noce
2 21,50 41,00 ,00 24 ) 2900 ocino con nota t
20,50 25;00 2 ’OO 75 0 : 210 00 C roppo arOmatica
42500 4’50 24 L] 0 29 00 2 OntrO"are |a m .
27,50 26.50 '50 74.00 - 210,00 Nocin . aturazione delle noci
’ 24,00 78,00 27,50 209,50 Nocing gfcreto con nota amara marcat
3 2 n not A a
30,00 209.50 [vamoa a a eccessivamente dolce
i sapori tipici, nota alcolica an
omala
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231° 1
T
20,5
233 269 19 50 21,00 22,00
50 :
234° 145 15 20,50 2150 63,50 2050
235° Annata 2020 U 22,50 ’ 61,50 ) 21,00
236° 3 ] 21,50 21,50 . 20,50 ) 41,50 =
133 22,00 ) 5,50 ) 0,00 20 50 »
237° 20,00 2,00 0,00 ,50 50 >
4 21,00 65,50 20,00 27,00 4,00
238° 139 22.50 23,00 20,50 40,00 25,50 75,00 >
38 ) 1 22.50 64,00 19,50 26,50 24,00 7 9,50 2095
239° 95 20,00 23,50 21,00 40,00 25,00 2 6,50 3 ;90 |Eccesso di spezi
9 1 20,50 68,50 20,00 26,50 5 4,00 . 1,00 209.50 . i spezie
240° 60 19,50 23,00 19,50 41,00 5 5,00 23 5,50 28 : Nocino discreto. P
23 20,50 63,50 18,50 5,00 ,50 7 ,50 209.50 . Profumo e sa
241° 8 19,50 21,50 22,00 38,00 24,00 5,00 > ,50 |Nocino di pore anomalo
1 25 20 20,00 2 61,50 105 21,50 43.50 26,50 4,50 24,00 73.00 8,50 209.00 |N iscreto
242° o1 L 21,00 00 61,50 2 19,50 : 26,50 ” 22,50 7, 3100 | 209,00 Nosino discreto oon efftt batr
243° 0 23,00 9200 21,00 62.50 21,00 19.50 39,00 26,50 1,00 550 ,50 29.00 209,0 a parte tanninica copre “0 barricato marcato
24 19,0 ' 21,0 ’ 19,00 ’ 40,50 ' 25,50 ' 73,00 ' .00 [Noci sapore di n
244° 2 0 19 5 2 0 6 2 1 ] 27 2 24 2 29 0 OCIno co oce
0 6,00 9,00 ,00 ,00 ,00 20 n sentore
31 20 ’ 21,0 20,00 38,00 26,00 76,00 9,00 |Noci anomalo, sle
2450 ,00 200 5 0 5 y 2 ] 26 2 24 2 32 ocino deb . 2 gato
,00 9,50 0,00 ,00 ,00 50 209 ole di corpo e |
1 ’ 5 ’ 0 ’ ,0 ,00 ,50 : isarmoni
247° 163 12,00 20,00 21 p” 69,00 20’20 20,00 40 og 26,50 26,50 23,00 73,00 32,50 208,50 g{:otm in eccesso copre la no S
] ’ 1 L n ce
248° 292 2 19,50 20,50 20’20 60,00 22’02 20,00 40.00 26,00 24.00 26,00 79,00 29,00 208.00 |s ore anomalo e alcool in eccess
2490 100 18 O 3 0 6 3 2 ] 24 ) 24 3 31 J entOre a (0]
,00 0,50 1,00 ,00 ,00 ,50 2 nomalo, tr
250° v 15,08 20,00 —— 57,50 — 20,50 2200 27,00 23,00 23,00 74,20 32,00 228’00 e e o
310 1 : 18 : 20,5 ’ 41,5 ’ 24,00 : 70,00 : 7,00 , re acerbo
2510 " 13,50 2100 . ,00 56,00 » ’00 18,50 39 og 26,00 25 00 24,00 25.00 28,00 207,00 Nota alcolica_anomala, sapore d
3 ) 3 i 2 re i
252° 162 ;50 21,00 ) .00 61,50 19’ 0 20,00 41 25,50 255 24,00 25.00 29,00 207’00 Nocino penalizzato per densit2 i erbe
253° 247 3 222 21,00 o~ 61,50 ) 0 19,00 38’00 28,00 ” . 25,00 260 30,00 207.00 g"c"‘o con troppi aromi, no 3 eccessiva, sentore di legno
254° 19,00 19,00 22,00 65.00 1,00 2150 ,00 26.50 ,00 2700 ;00 34,50 207’ ontore anomalo lo rende d'f' si sente la noce eccessivo
255° 153 19,50 : 21,00 21,00 > 42,50 o4 24,50 24 79,00 31.0 ,00_[Nocino dis isarmonico e copre la
239 0.0 20,50 100 59,00 19.00 1,00 42.00 ,50 24.00 ,00 75.00 ,00 207,00 |p creto noce
2567 198 18’ . 210 2, o100 21,0 —— 38’00 25,00 23’00 24,00 72,50 S 206,50 N209 gloooien
3 ) ] C i
257° 252 18’50 19,50 20’00 63,50 18’00 21,50 42,50 27,00 27.00 23,00 71,00 3000 | 206,50 [ ino discreto ma leggermente di
258° ,50 200 ,50 58.50 ,00 18.00 2 24 50 2 25 00 2 28.00 2 roma anomalo | sarmonico
280 19 00 21 ’ 20 ’ 36,0 ) 24,00 ) 79,00 ’ 206,00 . o rende disarmoni
259° 111 19’00 20,50 1 .00 59,50 18’20 20,00 20 52 25,50 25,00 24,00 72.50 30,00 206.00 Nocino con aromi evidenti ohico
260° 201 1 , .00 20,00 ) 2’00 60,50 19, . 18,50 37,0 26,00 25.0 24,50 75,00 30,00 206,00 Nogino mlto alealico con sent
261° ” 9,00 20,00 .00 61,00 .00 18,50 00 27,00 5 .00 24,50 75’ 31,00 205’ 50 Il sapore di noce & sovrast ore di noce molto scarso
262° 203 18,50 Eo 22,50 61,50 21,00 20,00 37,50 26,50 25,50 24.00 76’50 31,00 205.50 gOCino discreto. Manca ato da un aroma anomalo
’ 20,0 ’ 23,50 ’ 20,50 ) 41,00 ) 4,50 ,50 : rosenza di sen un po' la
263° .00 20.0 : 63 : 2 : 2 24 32 za di sent noce
0 50 0,00 5,00 ,00 ,00 20 ore anomal
43 20 : 23 ’ 20,5 40,5 24,00 75,00 5,00 —— alo che co
264° 71 1 19’00 21,50 22’00 63,00 19’00 20,00 20 52 26,50 22.00 24,00 7300 32,00 205,00 Nocino discreto con prevalen pre la noce
) ] ) ] Za i
265° 00 20,00 00 63,50 0 19,00 25,00 23,50 n 3000 | 2050 g e R DI B8 Lol S
266° 14 20,00 21,00 17,50 38,00 24,50 4,00 5 ,00 |Discreto Noci isarmonico
6 5 1 ) 21,00 03 60,00 18 17,50 35.0 25,50 e 24,00 73.50 8,50 204.50 ocino
267° 29 1 24’00 22,50 22’00 64,00 20’20 18,50 37’00 26,00 25’53 24,00 74,00 27,00 204,5() Sentore anomalo ai gustativi
3 , 3 ) 3 . 1, n i
268° 40 2 22,00 ) 20 69,00 20 . 20,00 40 ° 26,50 6.0 24,50 26.00 29,50 204’50 Presenza di un sapore anom on si sente la noce
269° 257 1:’00 19,00 22’00 87,90 21 ’30 17,50 37,22 25,00 24,03 22,50 77’00 29,50 204’00 Nocino discreto con presenzalz
] 3 ] J a i
270° ” 20,50 19,00 ” .00 59,00 20’00 20,00 241.00 24,00 23.00 23,00 ——- 29,50 203.50 fapore anomalo copre la noc i sapore anomalo
’ ’ ) i i e
271° 258 1 00 21,00 o 58,50 1o, > 21,00 4 24,00 23 23,00 20.0 27,50 203’50 iquore speziato
272° - ;8’00 19,50 2’00 63,00 22’50 18,50 3;’20 26,00 ) 4’20 23,00 70’02 26,50 203’ 00 EOC"‘O discreto ma leggerm
)y ) ) 0 ) oci ent .
273° o7 9,00 20,00 A0 58,50 20 19,00 3 0 26,00 5 23,00 73 25,00 203’00 no che presenta sentori ani aro_man(;o
2747 219 210 19,00 2 62,00 2L 21,00 49’00 25,00 22’50 24,50 76’00 30,00 203’00 Nocino con sentori di aromi mel
19,50 ' 15,00 ’ 19,00 2,50 ,00 ,00 ,00 [Le mi anomali
275° : : 24 23 30 ggerment - '
5 5 20.00 21,00 22 00 55,00 19,00 19,00 38,00 50 23.50 ,00 72,00 50 203,00 |L'alool co e verde ai visivi; Fermentaz
276° ” - 20,50 o 62,50 o5 18,00 37,00 25,50 2450 23,50 2150 29,00 203,00 [N pre il sapore e lo rende dis azione anomala; deve mat
277° .00 22 .0 63,0 : 18,5 : 27,00 : 24,00 : 30,00 : ocino migliorabile ai armoico ’ aturare ed ivecchi
278° 256 19,00 00 23,00 00 18,50 2 37,00 ' 25,00 74,00 202,50 |Eccessodis ile ai gustativi, aggiun -
78 ” 20,00 67,00 ) 18,00 ) 26,50 23 25,00 77 28,50 202.50 |M pezie gere zucchero e noci
279° - 1 23,50 23.00 23,00 62,00 21 A 20,00 4?’50 24,00 24’50 23,50 73’00 33,00 202’00 Nanca di corpo, aroma anomal |
19,00 ) 22,50 , 1,00 ,00 ,00 ,50 ) ocino — o agli olfattivi
280° ’ 21.0 : 69,0 20 23 24 28 scarso in limpi ivi
0 ,00 ,00 ,00 50 20 impidez
300 21 .00 22 : 16,5 41,00 23,00 72,00 1,50 za, attenzio .
281° 19 » .00 22.00 22’00 62,00 18,00 16,00 32.50 24,00 23.00 22,00 68,00 30,00 201 ,50 zarente nel sapore di noce ne al filtraggio; presenta aroma
] ] ] ] J a
282° 199 o 22,00 2 65,00 . 18,00 5 24,00 03 23,00 20 25,00 201.00 B“’ma_anomalo lo rende di nomailo
283° 19,50 2100 22,00 65,00 23,00 18.00 6,00 26.00 .90 23.00 ,00 28.00 201’ ello ai visivi, aroma anomlslarmoniCo
284° 284 19,00 20,00 18,50 59,00 23,00 18,00 2190 23,00 22,90 23,00 o 2000 | 201 ’gg Nocino disarmonico ai alo lo rende disarmonico
51 ) 2 3y 2 3 41 3 23’ 3 73’0 L) , - - gUStat .
285° 260 ;1 . 22,00 2;00 00.00 1:’20 20.59 40,22 23,00 23 gg 2250 68 52 29.50 200,50 Bello ai visivi, aroma anomal IV:
3 3 3 ] P . olo .
286° 27 ,00 22,00 100 65,00 0 17,50 25,00 > 22,50 68 26,00 200,50 Nres.’enza di aromi anomali rende disarmonico
287° 4 18,50 19 50 22,00 65,00 22 18,00 3550 25,50 2.0 23,50 30 25,50 20 : ocino discreto ma leggerl
288° A 19,50 19,00 19,50 57,50 — 18,00 40,20 23,00 — 23,50 L2 27,50 0,00 |Presenza diun sa mente disarmonico
289 19,50 ' 18,50 ’ 20,50 ’ 40,00 ’ 23,00 o 73,50 ” 199,00 |Nocino eccessi pore anomalo
21,0 19,00 18,50 27,90 18,50 20.00 40,50 25,00 23,00 2,50 68,50 o 199,00 |pP ccessivamente denso e d
3 0 3 ) ] 3 ] J resenz . - e 0|Ce
22,00 57,00 17,50 24,50 22,00 25,50 19 a di spezie ch
’ 22 18,5 36,00 23,50 67,50 9,00 . e coprono i -
00 65,00 29 . 17,50 36 28,50 4.0 23,50 71,50 26,00 198,50 Presenza di sentori anomali il sapore di noce
,00 18,00 ,00 28.50 . ,00 23,50 . H 29,00 198,50 EOC?HO discreto ma legge
40,00 2 4,00 23 6,00 29 2 ocino discreto germente disarmoni
3,00 23.00 ,90 26.00 ,90 198.50 |p ma leggermente dis ico
) ] 3 i . arm .
2200 67,50 29.50 198,50 isamonico e aromi anomali agll e
; 26,00 198’50 Nocino discreto agli offattivi
2 Noci -
no discreto ma leggermente di
isarmonico
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289° 278
290° 195 18,50 19,50 ]
° ’ 9,50
2310 266 19,50 19,00 19,00 — 29,50 20,00 40
2 264 16,00 18.50 2150 57,50 19,50 10,50 ,90 24,50 23 50
293° 23,00 ’ 56,00 : 39,00 26 : 23,50 71.50
243 22,50 20.00 19,50 18.00 00 24,00 ; 28,00 197,50
294° 279 19,50 1 ) 65,50 18 2 37,50 2400 2 23,50 73.50 L Nocino discreto ma |
295° 18.00 2.2 19,00 57,50 2 18,00 36,50 2 , 23,00 22,50 69’ 27,00 197,00 |Nocino di a leggermente disarmonico
287 : 20,00 : 19,50 . 3,00 ‘ ,50 34 iscreto per carenza di :
. 21,00 - 19,50 22,50 ,00 197 . - za di noce e di al
296° 15 19100 20.50 59,00 19.00 39,00 25,00 5 22,50 68,00 26 5 !00 NOC|n0 dlSCfeto alcool
297° 2 ; 22,50 62.0 , 18,00 37,00 4,00 23,50 20 196,50 |Car ;
270 1100 21.00 2 0 18.50 2 25,00 2 - 72350 27.0 ente di alcool
298° 1900 : 21,00 63,00 ) 17,50 36,00 2 4,00 23,00 72.00 .00 196,00 |Sentori anomali
306 ; 20,00 5 20,00 200 ,50 23.00 ; 28,00 1 . ali coprono il sapore d
209° 18.50 2,00 61.00 ,00 40.00 : 23.00 96,00 [Nocino ella noce
301 ’ 18,00 : 19,50 1 ’ 24,00 22,0 ’ 69,50 28,00 con eccesso di aromi
300° o 18.00 17,50 54,00 ) 9,00 38,50 3.0 ,00 23,00 69.00 ] 195,50 |Nocino discreto
1 1 : 20,00 23 0,00 18.50 ,00 22.00 : 23,00 19 ma leggermente disa :
301° 267 17,50 19 ,00 61!00 19 00 : 38,50 24 50 23,00 68 00 5!00 Aroma anOmalo |O rende d|Sa H rmonico
302° 9 .00 20,50 5700 : 18,00 37.00 ’ 24,00 23,50 : 28,00 194,50 |prosorza o rmoico
276 .50 20,50 : 19,00 ’ 23,00 23 ' 72,00 29,00 nza di sentori anomali
303° ) 1900 : 22,50 62,50 1 19,00 38,00 2300 ,00 22.00 58,00 , 193,50 |Nocino discreto
48 2 19,00 21 8,00 17.00 ’ 23,00 2 27,00 19 ma |eggermente disa ;
304° 294 18,50 20 .50 59,50 19.00 ' 35,00 23.00 23,00 69.00 3,00 [Sentore anomalo ai — rmonico
305° -~ 18.50 20180 18,50 57,00 19’00 18,00 37,00 23'50 22,50 22,50 68’00 28,00 192,00 |Mancano le caratterii?icszaaetl\tl‘I ich
306° 21,00 18,50 57,00 2 36,00 : 23,00 : ,00 [Nocino | radizionale
211 s 22,00 ’ 19,00 17 2 24,50 23 50 69,50 2550 ontano dalla ricetta tradizi
307° 19.50 17,50 60,50 .00 36,00 : 22,50 : 191,50 |Nocino di zionale
: 2 1 2 24,5 70,50 ino discreto _
308° 37 500 20,50 21.00 61.00 7,00 16,50 33.50 0 23,50 22.50 27,50 191,00 |Aromi .m.a leggermente disarmonico
298 : 18,50 2 16,00 16 ; 24,50 24 .50 70,50 27.50 prevalenti ai gustativi
117 ’ 22,00 : 17,00 16 : 24,00 23,50 70,00 26,50 prevalenti ai gustativi
310° - 2 19.00 17,50 60,50 - ,00 33,00 2150 : 22,50 20.00 : 190,50 |Non conforme alla ri
311° 3 500 19,50 20,50 59.00 ,00 16,50 33.50 ) . 23.00 2300 70’50 26,50 190,00 |Si consiglia di a ricetta tradizionale del Nocino Modenese
182 2 18,00 2 17,50 17 > 4,50 24.50 , 2 28.00 ia di rivedere la ricetta t i
312° 19.00 19,00 55,00 .00 34,50 ’ 21,00 ' 189,50 |Sentor - radizionale
293 ’ 18,00 ’ 17,00 : 24,00 70,00 25 i anomali coprono il
° : 20,00 : 16,00 22,50 21 ,50 189,50 ) sapore della noce
313 226 ] 19,50 20.00 57,00 17,00 33,00 24,00 20 68,00 Presenza di sentori anomali
Nocino 2023 ' 22,50 16,00 23,00 4 26,50 188,00 ali
18.50 18,50 21,50 o 17,00 16,50 :3’00 25,00 23,00 23’30 71,00 29,00 188.00 Troppe spezie che coprono il gusto del mall
s 5 ’ 3’5 2 , 0 2 Noci . - ] (0]
8,50 16,50 16,50 3 ; 22,00 21,50 22,0 1.5 2700 | 188,00 JLocng 10 OuLaL oM, CODIanD | Sentore no
3,00 23,00 00 65,50 : Zione alluso eocesaivo delle spezie
, 23,00 23 50 26,50 187,50 |Nocino | e spezie
69,50 25 50 186.50 |Present ;’Jf;tearlo dalla ricetta tradizionale
ntori anomali, nocino lontano dalla ricetta tradizi
izionale
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